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Grimbergen Blonde 6°7 450€  5.80€ 8.50€
_ I
Pietra Ambrée 6° 450€  5.80€ 8.50€
QRN LR 0 TETE R I LES WHISKIES DU BOUT DU MONDE s«
1664 0° 5.20€ m
.
Corona 4.5° 7.20€ m \
an LES RHUMS DU BOUT DU MONDE ~D
San Miguel 5.1° 6.30€
’
G —— CHARLIE'S CORNER
rimbergen Rouge 5.5° 2
m iy LES ARRANGEURS FRANGAIS s: _— COMPIEGNE
I
m Grimbergen Blanche 6° 5308 / \
Q Citron Vert-Gingembre, Fruit de la Passion, Framboise-Féve de Cacao, Orange-Cannelle ou Coco-Vanille
La Rince Cochon 8.5 8.50€ Poire-Gingembre-Poivre de Timut, Noisette-Miel ou Café-Vanille /// \ \\\
— T e m LES BOISSONS CHAUDES
Queue de Charrue 9° 7.90€ m
Spécialisée dans le brassage artisanal, la Brasserie de Senlis élabore des biéres au miel biologique, un ingrédient qui

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Prix nets en euras - Service compris.

|.0 CAI. ES leur confére une saveur douce et un caractére inimitable.



https://www.brasseriedesenlis.com/

Cocktail, env.25cl

Pina Colada, Mai Tai, Bikini, 69, Sex on the Beach ou Melly Berry

Mocktails, env.25cl

Peace & Love, Koyo, VIP ou Coconut King

Eau Filtrée Brita 75¢l Plate ou Gazeuse

Vittel / San Pellegrino 50c!

Vittel / San Pellegrino 700cl
Perrier 33cl

Coca-Cola 33c! Regular ou Zéro

Orangina25cl
Fanta 25¢l

Schweppes 25¢( Agrum’ ou Tonic

Sprite 25¢l

Fuze Tea 25¢cl

Diabolo 25¢! Citron, Menthe, Grenadine ou Fraise

Granini 25cl Abricot, Ananas, Fraise, Pamplemousse ou Tomate

Kir 12cl Péche, Mire, Cassis ou Framboise

Ricard ou Pastis 2cl

Porto Graham’s 5¢l

Martini 5cl Rosso ou Bianco

Dry Gin Bombay Sapphire 4c!

Vodka Absolut 4cl

Bourbon Four Roses 4cl

Whisky J&B 4el
Whisky Aberlour, Pure Single Malt 4c!

Rhum Ambré Trois Rivieres ou Blanc Havana Club 3 ans d'age 4c!

Cidre APPIE, Brut 33cl

8.90€

6.90€

Offert
3.90€
4.90€
4.50€
4.50€
4.50€
4.50€
4.50€
4.50€
4.50€
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LES ENTREES

ENTREE-PLAT QU PLAT-DESSERT 22.90€
ENTREE-PLAT-DESSERT 27.90€

6.90 €

Cappuccino de Légumes\’
Salade de Chevre Chaud

Crogu'ltalie
Rillettes de Thon
LES PLATS

Aiuillettes de Poulet, Sauce Normande
Pave de Saumon, Sauce Vierge
Camembert Rt

Charlie’s Burger

Buchette de Beeuf Marinée
Cunyde Légumes &Riz V'

LES DESSERTS

16.90€ U

6.90€

Creme briilée
Paviova aux Fruits Exotiques

Gateau au Chocolat & Mousse Praliné-Noisette

Charlie's Coffee
Coupe 3 Boules

LES PLANCHES

pour 4 personnes max.

La liste des allergénes est disponible a la demande.

- Toutes nos viandes sont dorigine francaise

Tous nos poissons sont issus d ‘une péche durable )

—

' | |

LES ROUGES 5l 375 75l

Robe d'une couleur intense et brillante. Nez frais. Attaque en bouche assez ronde avec une évolution pleine de fruits, vin
équilibré avec des tanins élégants et souples. Vin structure.

Pourpre et intense, nez fruité et pur, entrée en bouche délicatement veloutée. Le vin se met a fondre avec race et beaucoup de
fruit au milieu. Assez plein, il s'achéve sur une finale dynamique, aux tanins enrobés. ‘

LES BLANCS 15 375 75l

Nez expressif et complexe aux notes briochées et grillées.
La bouche présente une belle rondeur avec un boisé fondu laissant s'exprimer des notes fruitées sur une note finale minérale.

Le nez se réveéle intense et complexe, entre fruits exotiques, agrumes, anis. Mélangeant exatisme et
sérénité, ce vin présente une aromatique complexe et persistante, avec une belle longueur en bouche.

Vin élégant et équilibré avec une nate finale fruitée.
Le nez exprime des aromes de péche et de fruits exotiques. ! ‘

LES ROSES 15 375 75l

Une robe pale et une bouche friande qui offre des ardmes de petits fruits rouges et de fruits du verger.

LES BULLES



